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ueBg il LALUM Der Gardasee ist der groBte und zugleich auch einer der schnsten
PN

Seen Oberitaliens. Die siidlich des Gardasees gelegenen Moréa-
nenhiigeln und das milde vom See beeinflusste Mikroklima bilden
ideale Voraussetzungen fiir den Weinbau. Hier ist auch die Heimat
der 1968 auf Initiative der Winzer gegriindeten Genossenschafts-
kellerei Cantina di Custoza. Die Mitglieder bringen durch ge-
schickte Arbeit im Weinberg und moderner Technologie
erstaunliche Weine hervor, welche mehr und mehr von sich Reden
machen. So wurde die Cantina di Custoza auf der Vinitaly 2010
als bester Produzent der Region Veneto gekiirt. Herzlichen Gliick-
wunsch fiir den Kellermeister Nicola Foroncelli und sein Team.
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Der Paradewein der Cantina di Custoza ist ein ausdrucksvoller
WeiBwein aus den typischen einheimischen Rebsorten Garga-
nega, Cortese, Toccai Friulano und Trebbiano Friulano.
Zartgelb mit griinlichen Reflexen, im Bukett und Geschmack
von intensiver Frucht mit floralen Noten und einer geschmeidi-
CUSTOZA gen Sdure. Er ist ein idealer Begleiter von leichten Vorspeisen.
Er passt natiirlich zu Fisch aus dem See, sowie aus dem Meer
und sehr gut zu vegetarischen Gerichten.
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a § Region: Gardasee, Italien « Weinmacher: Nicola Foroncelli
EANTINA D) i Rebsorten: Garganega, Cortese, Toccai Friulano, Trebbiano Friulano
GUSTOZA Boden: Kalkhaltige Moranebdden
Alkohol: 12,5 % Vol.
Ausbau: Klassisch, temperaturkontrolliert in Edelstahl
Optimaler Genuss: Bei 10 -12 °C jetzt bis 2016
Kiiche: Zu Fisch, vegetarischen Gerichten, leichten Vorspeisen
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